LUSATZSTOFF- UND ALLERGENKENNZEICHNUNG

Nach dem geltenden Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe zu kennzeichnen.
Diese Zusatzstoffe
werden durch die entsprechen Nummern auf dem Speiseplan kenntlich gemacht.

ZUSATZSTOFFE

1 Farbstoff

2 Konservierungsstoff

3 Antioxidationsmittel

4 Emulgator

5 Verdickungsmittel

6 Geliermittel

7 Stabilisator

8 Geschmacksverstarker
9 Sduerungsmittel

10 S&aureregulator

11 Trennmittel

12 Modifizierte Starke

13 SiiRstoff

14 Backtriebmittel

15 Schaumverhiiter

16 Uberzugsmittel

17 Schmelzsalz

18 Mehlbehandlungsmittel
19 Festigungsmittel

20 Feuchthaltemittel

21 Filistoff

22 Treibgas

41 Schwefeloxid

42 Eisensalze

43 Stoffe zur
Oberflachenbehandlung
44 Spuren von Alkohol
45 Phosphate (Stabilisator)
46 Koffein

47 Chinin

FIRMENINTERNE — KENNZEICHNUNG

Schwein mit S
Gefliigel mit G
Rind mit R

ALLERGENE

23 Glutenhaltiges Getreide
(d.h. Weizen A, Roggen B,
Gerste C, Hafer D, Dinkel E,
Kamut F oder
Hybridstamme G davon)
sowie daraus

hergestellte Erzeugnisse
24 Krebstiere und
Krebstiererzeugnisse

25 Eier und Eierzeugnisse
26 Fisch und
Fischerzeugnisse

27 Erdniisse und
Erdnusserzeugnisse

28 Soja und Sojaerzeugnisse
29 Milch und
Milcherzeugnisse
(einschlieBlich Lactose)

30 Schalenfriichte (Mandel |I. ,
Hasel- Il., Wal- lll., Kaschu- IV.,
Pecan- V., Para- VI.,
Macadamia- VII.,
Queenslandnuss VIIl. und
Pistazie IX.) sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse
31 Sellerie und
Sellerieerzeugnisse

32 Senf und
Senferzeugnisse

33 Sesam und
Sesamerzeugnisse

34 Schwefeldioxid und
Sulfite in einer
Konzentration von mehr
als 10 mg/kg oder 10

mg/l, als SO2 angegeben
39 Lupine und
Lupinenerzeugnisse

40 Weichtiere und
Weichtiererzeugnisse



